Almendras

Almonds

FICHA TECNICA specification Sheet EMBALAJE* Packaging* gAfI:RAC'II'CERI'STICAS BIOQUIMICAS
ijochemica aracteristics

VARIEDADES Tipo Non Pareil, Carmel y CAJA DE CARTON INDICE DE ACIDEZ L5 i (Eeciez alleies]
Varieties SOICInO. ACIdlty Tale =)' 1,5% max. (oleic acidity)
Non Pareil, Carmel and Solano types.
DESCRIPCION Caja de cartdn con bolsa Bolsa de polietileno de HUMEDAD 6.0% mdx.
100% cultivos rocesos interior de polietileno azul grado alimenticio. Moisture 6.0% max.
TRAZABILIDAD _0 y p Carton box with blue Food grade polyethylene bag.
e fy p ro p 10S polyethylene inner bag
100% own crops and processes NUMERO DE PERéXIDOS < 1.5% meq/kg
CANTIDAD 10 kg Peroxide value ’
- - - 10 kg
CONDICION DEL Grano sanoy |ImpIO, SIn
e cascara ALMACENAMIENTO storage
RS SRS Healthy and clean kernel, shelled. Peuma o disefio del cliente Peuma o disefio del cliente
Peuma or customer design Peuma or customer design

VIDA UTIL 12 meses desde la fecha de
GARANTIZADA produccién

UBICACION DE
CAMPOS Y PLANTA

Crops and Factory Melipilla, Chile EMBALAJE

Location

A Guaranteed
d" Shelf Life

CONDICIONES DE . . . .
*Puede variar segun los ALMACENAMIENTO 10°C+3°Cy55% HR +5 %

requisitos del cliente.

TAMANOS
(UNIDADES / ONZAS)

Sizes (units / ounces)

10/11 11/12 12/13 13/14 14/15 15/16 16/17

Storage Conditions

ENE FEB MAR ABR MAY JUN JUL AGO SEP OCT NOV DIC

CAI__ORI'AS GRASA TOTAL COLESTEROL GRASA TRANS PROTEINAS

Total Fat Cholesterol Trans Fat Proteins

% 7 5 (KCAL) 49 e 4 (G) O (MG) O (G) 2 1 3 2 (G)

COSECHA Y SECADO EN TUNEL

Harvesting and tunnel drying

CARBOHIDRATOS SODIO
alories Calories

Cal /
2 1 7 1 CALIBRADO Y ENVASADO
. (G) (MG) Sizing and packaging
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