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CARACTERISTICAS BIOQUIMICAS

Biochemical Characteristics

FICHA TECNICA specification Sheet EMBALAJE* Packaging*

CAJA DE CARTON

ENVASE CLAMSHELL DOYPACK RETAIL

SORBATO DE POTASIO (PPM)*

VARIEDABES Ciruela D'Agen Carton Box Plastic Clamshell Retail Doypack Potassium Sorbate (Ppm)* 400-1000
Varieties D’Agen prunes
CONDICION DEL Ciruela deshidratada, DESCRIPCION Caja de cartén con bolsa Envase pldstico tipo Bolsa pldstica resellable HU_MEDA[g (%) 28-34
FRUTO ablandada. con hueso o Description interior de polietileno azul clamshell, impermeable, tipo doypack Moisture (%)
. - ’ Carton box with blue de pldstico Resealable plastic doypack
Fruit Condition deshuesadda polyethylene inner bag termoformado. (stand-up)
Dried and softened prunes, with pit or pitted. Plastic clamshell container, ACEITE e e vegetdl e T e
wate_rproof, thermoformed Oil Vegetable oil or oil-free
plastic.
METODO DE SECADO Secado en horno / “Codexalimentario o £F
Drying Method Secado al sol CANTIDAD 10 kg o 5 kg 500 g o0 250 g 1000 g, 500 g, 250 g
Quantity 10 kg or 5 kg 500 g or 250 g 1000 g, 500 g, 250 g ALMACENAM I ENTO Storage
Oven dried / Sun dried
, DISENO Peuma o diseno del cliente Peuma o diseno del cliente Peuma o diseno del cliente
gEL;:QSISOYI\IP[I)_iNTA Design Peuma or customer design Peuma or customer design Peuma or customer design \éEéA\ALIiI-I:I_IILZADA 12 meses desde la fecha de
Melipilla, Chile produccion
CrOpS and FGCtOI"y Guaranteed 12 months from production date
Location =\ 7A\WAY|= Shelf Life

Packaging

‘1‘!
CALIBRES

. CONDICIONES DE
Sizes

ALMACENAMIENTO
Storage Conditions

/7°C+3°Cyb55%+5%H
7°C +3°and 55% +5% H

80/90 90/100 Q

INFORMACION NUTRICIONAL (cADA 100 6)

*Puede variar segun los requisitos del cliente.

CERTIFICACIONES Certifications

CRONOGRAMA DE PRODUCCION Production Timeline

CALORIAS

Calories

230 wen

GRASA TOTAL

Total Fat

0.3

COLESTEROL GRASA TRANS

Cholesterol Trans Fat

O (MG) O (G)

PROTEINAS

Proteins

3.1
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COSECHA Y SECADO EN TUNEL

, GD
FIBRA DIETETICA CARBOHIDRATOS SODIO POTASIO , ®
Calories Calories Calories Calories HOMOGENEIZACION _
7 . 8 (G) 6 5 (G) O (MG) 1 9 O (MG) D
CALIBRACION
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ABLANDAMIENTO Y ENVASADO



